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ZAROVIZSGA TEMAKOROK
Turizmus-vendéglatas BA alapszak
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A turizmus fogalmi meghatdrozdsa és jelentdsége, a turisztikai tevékenységek
osztalyozasa.
A turizmus mérése (fogalmak, moddszerek, ellentmonddsok okai, hasznositasi
lehetdségek).

A turizmus rendszerelméleti megkozelitése.

Turista tipusok a kiilfoldi szakirodalom tiikrében.

Az idegenforgalmi piac sajatossagai.

A turizmus versenyképességét  befolydsold tényezdk. Magyarorszag
versenyképességének megitélése.

A Maslow-piramis idegenforgalmi értelmezése. Az utazdsi dontés folyamata és
modelljei.

A turizmus gazdasagi hatdsai. Multiplikdtor hatasok a turizmusban.

A turizmus tarsadalmi-kulturdlis hatdsai.

A turizmus kornyezeti fizikai hatasai.

A turisztikai vonzerdk és felkésziiltségi tényezok jelentdsége, csoportositasa.

A turisztikai kereslet és kindlat befolydsolé tényezoi, és a torvényszerliségek
érvényesiilése, illetve bemutatdsa termék fajtanként.

A fenntarthatésdg megvalositdsanak eszkozei a turizmusban (kutatdsi modszerek,
hatds vizsgalatok, tdjékoztatas).

A kozlekedés és a turizmus fejlodésének Osszefiiggései.

Arpolitika, és arképzés a turisztikai véllalkozdsok gazdalkodésaban.

Elosztasi csatorndk a turisztikai szektorban. Az utazdsszervezOk és utazdsi iroddk
tevékenysége

A széllodai menedzsment és koltséggazdilkodds kulcskérdései, elemzési €s értékelési
modszerek.

A turizmus szabdlyozdsa Magyarorszagon.

A finanszirozds szerepe a turisztikai kindlat kialakitdsdban, és a vallalkozdsok
miikodtetésében.

A turisztikai tevékenység teljesitményének elemzésére, értékelésére alkalmas, illetve a
vallalati miikddtetésére hasznalt mutatészamok, €és csoportositasuk.

A marketing informécidés rendszer szerepe a piaci folyamatok figyelemmel
kisérésében €s a turisztikai stratégiai dontések meghozatalaban.

Az animdci6 szerepe és fajtai a turizmusban.

A legfontosabb hazai €s nemzetkozi turisztikai szervezetek.

A turizmus f6 mutatészamai és tendencidi a vildgban és Magyarorszagon.
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Vendéglatas-menedzsment szakirany,
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A fehérjék taplalkozdstani jelentdsége, élelmiszerek, mint fehérjeforrasok.

A szénhidratok taplalkozéstani jelentdsége, szénhidrattartalmu élelmiszereink.

Lipidek taplalkozdastani jelentOsége, a zsirsziikséglet biztositdsa.

Vitaminok és dsvanyi anyagok valamint sziikségletiik.

Mikroorganizmusok szaporoddsit befolydsolé kornyezeti tényezdk €s gyakorlati
felhasznalasuk.

Eteldrtalmak: ételmérgezések, ételfertézések vendéglatSipari vonatkozésai

A HACCP rendszer jelent0sége ¢€s alkalmazdasanak kérdései a vendéglatas
mindségbiztositdsaban.

Nemzetkozi gasztrondmiai trendek

Magyar gasztronémia, hungarikumok a vendéglétés tiikrében.

. A vendéglaté ipari egységek miiszaki (viz, gz, elektromos) ellatasi rendszere. HO-, és

1égtechnikdk.

Ismertesse a vendéglatas fogalmat, feladatait €s jelentdségét.

Ismertesse a hazai vendéglatas kialakuldsanak torténetét, szakdgazatait, a vendéglatas
és az idegenforgalom kapcsolatat.

Ismertesse a vendéglatds fobb iizleti profiljait.

Ismertesse az iizleti gazdalkodas aruforgalmi feladatai koziil az értékesités folyamatat,
nyilvantartasat és elszdmolasat.

Ismertesse az arubeszerzés és a készletgazdidlkodds folyamatdat, a készletezés
modszereit!

Ismertesse az iizleti valaszték kialakitdsanak szempontjait, a valaszték kozlésének
modjat, az ét- és itallapok fajtdit, az étrend és a menii fogalmdt, a meni
Osszedllitdsanak alapelveit.

. Ismertesse az iizleti munkaerd- €s bérgazdalkodas 1ényegét, a munkajogi szabdlyokat,

az iizletvezetd fobb szervezési és vezetési feladatait.

Ismertesse a vendéglatas koltséggazdilkoddsanak lényegét, valamint a vendéglatd
egység ilizemeltetéséhez kapcsolddd koltségeket, az eredmény képzddésének és
kiszamitasdnak menetét, elemzésének moddszereit, a koltségek és az eredmény
kapcsolatat.

Ismertesse és csoportositsa a vendéglatd vallalkozads jovedelmezdségét befolydsold
tényezoket, elemezze az egyes jovedelmezdségi mutatészamokat, a vallalkozas
eredményességének mérését az iizleti veszteség feltarasat.

A vendéglatas eszkozgazdalkodésa, a beruhdzas folyamata, a haszndlt fébb gépek és
berendezések mukodtetése, karbantartasa.

A kozétkeztetés jelentOsége és feladatai.

A palinka- és borkultira, valamint a borturizmus szerepe a vendéglitasban.

Mindsitési rendszerek, dijak, elismerések és versenyek a vendéglatisban és a
gasztrondmiaban.

A helyi termékek és alapanyagok szerepe a vendéglatasban €s a gasztrondmidban.



